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MENUS FORÉZIENS
Retrouvez chez ces restaurateurs ambassadeurs du terroir 
forézien, des plats et des menus élaborés à partir de produits 
locaux : Fourme de Montbrison, vins des Côtes du Forez 
ainsi que 4 produits issus de producteurs locaux.

Légende

2

OFFICE
DE TOURISME
LOIRE FOREZ

7 bureaux d’information
touristique à votre service

BOËN-SUR-LIGNON

CHALMAZEL

MONTBRISON

NOIRÉTABLE

ST-BONNET-LE-CHÂTEAU

ST-JUST ST-RAMBERT

USSON-EN-FOREZ

33 (0)4 77 96 08 69
www.loireforez.com

Nos bureaux d’information 
touristique sont ouverts
toute l’année.
Retrouvez nos horaires
d’ouverture sur

www.loireforez.com

Assiette
Michelin
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chèque vacances

virement bancaire

   Bard     À 12mn de Montbrison I À 35mn de Chalmazel-Jeansagnière

AUbERgE DE LA gRAnD FOnT ..........................................................................  30  25
• Restaurant gastronomique -> 1, rue de la Grand-Font-Le-Bourg •  Tél. : +33 (0) 4 77 76 21 40   
•  www.auberge-lagrandfont-42.com • Le chef -> Stéphane Sanial  • Spécialités -> Produits du marché avec 
une cuisine « fait maison », poissons frais. • Ouverture -> Tous les jours sauf les lundis et mardis. Ouvert 
le dimanche soir d’avril à octobre, le reste de l’année sur réservation.
• Tarifs -> Menu adulte : de 17 à 73€ / Menu enfant : 13€.

         Assiette 
Michelin

     

 Boën-sur-Lignon   À 19mn de Montbrison I À 26mn de Noirétable

LE bEAUvOIR ........................................................................................................................  30  20
• Restaurant traditionnel -> 78, rue de Clermont • Tél. : +33 (0) 4 77 97 88 29 • Le chef ->  Annie Guillot  
• Spécialités -> Produits frais et de saison • Ouverture -> Tous les mardis, mercredis, jeudis et vendredis 
de 7h à 19h et le samedi de 9h à 19h. 
• Tarifs ->  Menu du jour : 16€ (3 entrées au choix, plat du jour, fromage blanc ou sec, 3 desserts au choix).

LES QUATRE SAISOnS  .................................................................................................  55  15
• Restaurant traditionnel -> 21, rue St-Jean • Tél. : +33 (0) 4 77 24 09 04 • Le chef -> Sébastien Voldoire  
• Spécialités -> Spécialités foréziennes, traiteur, plats à emporter. • Ouverture -> Tous les midis du 
lundi au samedi, dimanche sur réservation pour les groupes. 
• Tarifs -> Menu du jour : 14,50€.

Mais aussi… Café-restaurant de la Gare > +33 (0)4 77 24 01 15 • Le Cas d’Al du Lignon > +33 (0)4 77 24 19 88 • Kapados Kebab >  
+33 (0)9 52 54 41 86 • Pizzeria Mac Dowel > +33 (0)4 77 24 06 50 • Pizzeria San Lorenzo > +33 (0)4 77 24 89 37  à  Boisset-lès-Montrond     
À 18mn de Montbrison  I  À 22mn de St-Just St-Rambert • Chez Nicole > +33 (0) 4 77 54 58 84   à  Bonson    À 8mn de St-Just St-Rambert  I  
À 24mn de Montbrison • Cydem Kebab > 33 (0)4 77 55 69 97 • Fournil’in > +33 (0)4 77 36 52 44   et  +33 (0)6 03 05 46 23 • Hostellerie 
- Restaurant  des voyageurs > +33 (0)4 77 02 09 47 • Hôtel restaurant de l’Avenue > +33 (0)4 77 55 20 12 • La Station Gourmande >  
+33 (0)4 77 75 82 24 • Mevlana Kebab > +33 (0)4 77 55 07 20 • Pizza Italia 42 > +33 (0)4 77 06 31 87.

 Cervières   À 7mn de Noirétable  I  À 27mn de Boën-sur-Lignon

LE CLOS DE CERvIèRES .............................................................................................  40   45
• Restaurant traditionnel -> 21, rue Saint-Jean  • Tél : +33(0)6 19 17 22 97 • Le chef -> Géraud Martin 
• Spécialités -> truite de Vollore-Montagne aux amandes ou fumée, poulet aux citrons et aux amandes, 
nougat de foie gras • Ouverture -> D’avril à juin et de septembre à décembre : vendredi, samedi et dimanche. 
En juillet et août : mardi, mercredi, vendredi, samedi et dimanche. 
• Tarifs -> Menu de 17 à 30€.

 Chalmazel-Jeansagnière   À 40mn de Montbrison  I  A 26mn de Boën-sur-Lignon 

AUbERgE DES gRAngES  ..................................................................................  80   30
• Auberge -> 152, chemin chez Jacon •  Tél : +33(0) 4 77 24 80 62 / +33(0) 6 46 44 73 09  •  Le chef -> Anne-
Marie Chazelle • Spécialités -> Spécialités de la ferme, patia forézien, charcuteries maison, raclette à 
la fourme, potée forézienne… • Ouverture -> Tous les jours sauf le vendredi soir (sur réservation les 
soirs). Fermeture en novembre.  
• Tarifs -> A la carte : de 4 à 12€ / Menu adulte : de 15 à 20€ / Menu enfant : 9,50€ .  
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 Chalmazel-Jeansagnière   À 40mn de Montbrison  I  A 26mn de Boën-sur-Lignon 

AUThEnTIQUE ..............................................................................................................................    30  
• Restaurant traditionnel  -> Le Bourg • Tél : +33 (0) 4 77 97 87 27 / +33 (0)6 73 76 09 51 •  Facebook : Authentique 
•  Le chef -> Rémi •  En salle ->Véronique et Marine • Spécialités -> Burgers aux fromages locaux et viandes 
locales (entrecôte, faux filet, tendron de veau, viandes marinées et filet de dinde). Vente de produits locaux.  
• Ouverture -> Tous les midis (sauf les lundis), du vendredi au dimanche soir. Vacances scolaires, nous consulter. 
• Tarifs -> A la carte : de 4,50 à 16,90€ / Menus adultes : 15 et 19€ / Menu enfant : 9€.  

Mais aussi…  à Chalmazel-Jeansagnière   Les pizzas de Fabrice (food truck) > +33 (0)6 60 31 15 75 • Les Epilobes >  
+33 (0)4 77 24 80 03 / +33 (0)6 13 86 67 72   à Chambles   À 14mn de Saint-Just Saint-Rambert  I  À 25mn de Saint-Bonnet-le-Château   
Ma Chaumière  > +33 (0)6 06 55 68 09  / +33 (0)9 53 48 82 41 • Restaurant de la Tour > +33 (0) 4 77 89 15 03 • Le café restaurant de Cessieux 
> +33 (0) 4 77 52 33 81 • Ferme auberge La Mitonnière > +33 (0)  4 77 52 91 10.

 Champdieu   À 8mn de Montbrison  I  À 14mn de Boën-sur-Lignon

bUFFET DE LA gARE .................................................................................................  55   55  
• Restaurant -> Lieu-dit La Gare  • Tél : +33 (0)4 77 97 19 78 • lebuffetdelagare42.eatbu.com  
Le chef -> Thierry Philippon • Spécialités -> Bouillabaisse antillaise, saveurs du monde, cuisine traditionnelle 
• Ouverture -> Ouvert lundi, mardi, jeudi, vendredi, dimanche midi et vendredi et samedi soir. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 22 à 32€ / Menu enfant : 10€ / Formule du jour : 13,50€.  

   

Mais aussi...  à Champdieu    Comptoir de campagne > +33 (0)9 86 27 08 08 / +33 (0)6 35 53 54 54.

 Chenereilles   À 12mn de Saint-Bonnet-le-Château  I  À 20mn de Saint-Just Saint-Rambert

L’EUphRASIE ....................................................................................................................  75   35  
• Restaurant traditionnel familial -> Le bourg • Tél : +33 (0)4 77 97 07 70 • www.restauranteuphrasie.com  
• Facebook : Restaurant euphrasie  •  Le chef -> Sébastien Mandon • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, 
produits régionaux de saison • Ouverture -> lundi et mardi midi (soir sur réservation).  
Du jeudi au dimanche  : midi et soir. Fermé mercredi. 
• Tarifs -> Menus adulte de 13€ à 28€ / Menu du jour 12€ / Menu enfant 8€.  Menu pour les groupes de 
marcheurs 12€.

        

Mais aussi…  à Craintilleux   À 17mn de Saint-Just Saint-Rambert I À 20mn de Montbrison  Le Birdie > +33 (0)4 77 37 09 85
 à Ecotay-l’Olme    À 5mn de Montbrison La Maison du Vieil Ecotay > +33 (0)4 26 24 26 68.

 Estivareilles   À 8mn de Saint-Bonnet-le-Château  I  À 9mn de Usson-en-Forez 

ChEZ pRISC ......................................................................................................................  50   25  
• Restaurant traditionnel - pizzéria  -> Route du Musée • Tél : +33 (0)4 77 80 43 76 /+33 (0)6 77 09 13 59 • 
Facebook : Chez prisc • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, fondue à la fourme, camembert au four. Soirées 
grenouilles, râpées, paëlla • Ouverture -> D’avril à septembre : ouvert midi et soir du mercredi au dimanche 
- Réservation conseillée. D’octobre à mars : ouvert à midi les mercredi et jeudi (le soir uniquement sur 
réservation) - Ouvert midi et soir du vendredi au dimanche.
• Tarifs -> Menus adulte de 13,50€ à 28€ / Pizzas de 5€ à 28€ / Menu du jour 13,50€ / Menu enfant 8€.  

Mais aussi…  à Estivareilles   Restaurant L’Estampille > +33 (0)4 77 50 24 75 • Restaurant Les Temps Nouveaux > +33 (0)4 77 37 96 71 
  à Gumières    À 25 mn de Montbrison I À 25 mn de Saint-Bonnet-le-château  Ferme auberge Aux blancs moutons > +33 (0)4 77 24 27 40  •  L’Orée 
du bois > +33 (0)4 77 76 72 13.
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 La Chamba   À 15mn de Noirétable  I  À 18mn de Chalmazel Jeansagnière

ChALET DU COL DE LA LOgE  .........................................................................  90   30
• Restaurant -> Col de la loge  • Tél : +33 (0)4 77 24 70 76 • www.coldelaloge.fr  •  Le chef -> Frédérique Sadot  
• Spécialités -> Cuisine traditionnelle, Patia forézien, velouté de cèpes, tartifourme • Ouverture -> Tous les 
jours sauf le lundi. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 14 à 18€ / Menu enfant : 10€.  

Mais aussi…  à La Chapelle-en-Lafaye    À 12mn de Saint-Bonnet-le-Château  I À 15mn de Usson-en-Forez  Auberge du 
Marais  > +33 (0)4 77 50 00 40.

 La Tourette    À 12mn de Saint-Bonnet-le-Château I À 15mn de Usson-en-Forez

AUbERgE DE LA TOURETTE .............................................................................  70   20  
• Auberge de campagne -> 2 place du Haut-Forez • Tél : +33 (0)4 77 46 72 38 • Le chef -> Changement de 
propriétaire  • Spécialités -> Cuisine traditionnelle • Ouverture -> Ouverture printemps 2019.

 La Valla-sur-Rochefort    À 20mn de Noirétable I À 21mn de Boën-sur-Lignon

AUbERgE DE LA SOURCE .....................................................................................  60   10  
• Auberge de campagne -> Le Bourg • Tél : +33 (0)4 77 24 06 19 • www.chambres-dhotes-valla-sur-rochefort.fr   
• Le chef -> M. Ravet • Spécialités -> Cuisine traditionnelle • Ouverture -> Toute l’année. Tous les 
jours de 8h30 à 19h30 sauf les mercredis toute la journée et les mardis après-midis. Fermé le dimanche 
après le service de midi. Les repas le soir uniquement sur réservation.
• Tarifs -> Menus de 13,50€ à 20€.  

 

 Leigneux   À 8mn de Boën-sur-Lignon I À 23mn de Montbrison 

LA bEL’AngE ...................................................................................................................  50   48
• Restaurant  -> Lieu-dit La Goutte des Bois • Tél : +33 (0)9 81 05 85 32 /+33 (0)6 16 20 16 70 • Facebook : La 
Bel’ange Restaurant Auberge •  Le chef -> Fabien Bourette • Spécialités -> Grenouilles, raclette, râpée.  
• Ouverture -> Les lundi et mardi : midi ; du jeudi au dimanche : midi et soir.  
• Tarifs -> A la carte : pizzas (de 9€ à 11€) / burgers (12€) / Salades et assiettes composées (de 11€ à 15€)
Menu adulte de 18,90 à 23€ / Menu enfant :  8,90€ / Menu du jour : 12€.  

  

Mais aussi…  à L’hopital-le-Grand   À 16mn de Montbrison I À 20mn de Saint-Just Saint-Rambert La P’tite Auberge  
> +33 (0)6 84 76 01 58 / + 33 (0)7 88 10 36 42  à Lezigneux    À 12mn de Montbrison  L’Auberge du Crin Blanc  > +33 (0)4 77 58 75 51

www.clefsdeloireforez.com

Sans aucun engagement, inscrivez-vous 
gratuitement sur

Et recevez régulièrement des informations, des bons plans, un programme trimestriel 
d’animations réservées aux seuls membre, des offres promotionnelles pour profiter 
pleinement de tout ce qu’offre notre territoire !

   Connectez-vous 

  au territoire Loire Forez !
Rejoignez les Clefs de Loire Forez...

Connectez-vous   
au territoire  

Loire Forez !
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 Luriecq   À 6mn de Saint-Bonnet-le-Château  I À 20mn de Saint-Just Saint-Rambert

RESTAURAnT LE DOLMEn ..................................................................................................  45 
• Restaurant traditionnel familial -> 16, route de Saint-Bonnet • Tél : +33 (0)4 77 50 05 28  
• www.hotelledolmen.com •  Le chef -> Pascal Bourgin • Spécialités -> Cuisine régionale avec l’accent du 
Forez  • Ouverture -> De janvier à fin mai, du dimanche au vendredi - De juin à fin décembre, du jeudi au 
mardi. 
• Tarifs -> Menus adulte : de 23 à 30€ (dimanches et jours fériés) / Menu enfant : 10€ / Menu du jour : 14€ 
(le midi en semaine sauf jours fériés).  

      

Mais aussi...  à Luriecq    Comptoir de campagne > +33 (0)9 51 17 45 83  à Magneux-Haute-Rive   À 16mn de Montbrison 
I À 19mn de Boën-sur-Lignon  Cabaret Saint Martin > +33 (0)4 77 76 11 27 • Le Fer à Cheval > +33 (0)4 77 76 11 86 

 Marcilly-le-Chatel   À 8 mn de Boën-sur-Lignon  I À 12mn de Montbrison

AUbERgE LA CéSARDE ........................................................................................................  140   
• Auberge de campagne -> 130, route de Sainte-Anne • Tél : +33 (0)4 77 97 44 01 • www.la-cesarde.com  
•  Le chef -> Christian Pangaud • Spécialités -> Charcuterie, barboton, râpées, patia, pâté aux pommes  
• Ouverture -> Du 01/02 au 13/07 et du  01/09 au 30/11, du vendredi soir au dimanche soir.  
Du 14/07 au 31/08 du mercredi midi au dimanche soir. Fermé en décembre et janvier. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 14 à 27€ / Menu enfant : 7€. Tarif groupe à partir de 20 personnes.

LE RELAIS DU ChâTEL .............................................................................................  80   16
• Restaurant traditionnel -> 2, rue du Pavé  • Tél : +33 (0)4 77 58 04 23 • www.lerelaisduchatel.com   
•  Le chef -> Vivien Crozet • Spécialités -> Cuisine traditionnelle • Ouverture -> Ouvert tous les jours du 
lundi au dimanche tous les midis. Vendredi et samedi midi et soir, les soirs de semaine pour les groupes et sur 
réservation. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 17 à 25€ / Menu du jour : 13€ / Tarif groupe à partir de 20 personnes.

 

 Marcoux   À 2mn de Boën-sur-Lignon  I  À 16mn de Montbrison 

LA LOgE AUx vIgnES ............................................................................................  50   40
• Restaurant  -> Le Bourg • Tél : +33 (0)4 77 58 54 45 • www.restaurant-loge-aux-vignes.fr   
•  Le chef -> Jean-Jacques Daumas • Spécialités -> Cuisine de terroir et gastronomique, « fait maison », 
poissons. • Ouverture -> Tous les jours de 9h30 à 14h30, les soirs sur réservation, à partir de 10 couverts, de 
18h30 à 22h30.  
• Tarifs -> Menu adulte : de 24 à 58€ (semi gastronomique) ; menu groupe : à partir de 19€ (Possibilité lundi, 
mardi et mercredi soirs sur réservation); plat du jour : à partir de 13 € (du lundi au vendredi midi) ; menu du 
jour : à partir de 19€ (du lundi au samedi midi). Gratuit pour les moins de 5 ans.  

 Marols   À 11mn de Saint-Bonnet-le-Château  I  À 29mn de Montbrison

LA pAUSE MAROLAISE - LE bISTROT .......................................................  20   20
• Restaurant Crêperie  -> Rue de l’école • Tél : +33 (0)4 77 97 14 96 • www.lapausemarolaise.com   
•  Le chef -> Aude Bichelot • Spécialités -> Assiette de pays, lasagnes foréziennes, tartifourme (sur 
commande pour les groupes). Crêpes et galettes du jeudi au dimanche midi • Ouverture -> Tous les jours de 
8h30 à 19h sauf le lundi, et fermé le mercredi après-midi hors juillet et août. 
• Tarifs -> Galette à partir de 7,50€, crêpes à partir de 4€, assiette du pays forézien à 11€.  
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 Montarcher   À 13mn de Saint-Bonnet-le-Château   I  À 16mn de Usson-en-Forez

RESTAURAnT LE CLOS pERChé .....................................................................  35   15
• Restaurant gastronomique -> Le Bourg • Tél. +33 (0)4 77 50 00 08 • http://leclosperche.fr   
•  Le chef -> Julien Magne • En salle -> Mme Fourets • Spécialités -> Cuisine gastronomique à base de 
produits frais et de saison. Changement de menus tous les mois • Ouverture -> De septembre à juin : lundi 
midi, jeudi, vendredi, samedi et dimanche, les midis et soirs. / Juillet et août : lundi midi, mercredi, jeudi, 
vendredi, samedi et dimanches, les midis et soirs. Réservation conseillée. 
• Tarifs -> Menu adulte de 33 à 45€ / Menu enfant : 13€.  

       

 Montbrison   À 21mn de Boën-sur-Lignon  I  À 31mn de Saint-Just Saint-Rambert

ApICIUS ..................................................................................................................................  28   6
• Restaurant -> 29, rue Martin Bernard • Tél : +33 (0)9 82 38 34 65 • www.restaurantapicius.net   
•  Le chef -> Jean-Christophe Berthet • En salle -> Mme Berthet • Spécialités -> Cuisine gastronomique 
et végétarienne, plats « fait maison » • Ouverture -> Ouvert lundi et mardi midi ; jeudi, vendredi midi et 
soir ; samedi soir. Fermé le mercredi et dimanche. 
• Tarifs -> Menu adulte de 18 à 48€ / Menu enfant : 12€.  

  Assiette 
Michelin   

TOURnEbROChE ........................................................................................................  45   40
• Restaurant -> 66, rue des Purelles, route de Saint-Etienne • Tél : +33 (0)4 77 76 26 30 • Facebook : Tournebroche 
• www.restaurant-tournebroche.fr  •  Le chef -> Fabrice Gaillard • En salle -> Freddy Lafond  
• Spécialités -> Cuisine traditionnelle, viandes, cuisine à la broche , poissons et viandes, produits frais et 
locaux • Ouverture -> Ouvert du mardi au samedi midi et soir. 
• Tarifs -> Menu adulte: de 11 à 26€.  

   

LA TOSCAnE ....................................................................................................................  30   16
• Restaurant/ pizzeria -> 16, avenue de la Libération • Tél : +33 (0)4 77 96 13 42  •  Le chef -> Eric Vido  
• Spécialités -> Spécialités italiennes. • Ouverture -> Ouvert tous les jours sauf le lundi. 
• Tarifs -> Formule du jour uniquement le midi : 14,50€.  

 

LE gIL DE FRAnCE .....................................................................................................  110   50
• Restaurant -> 18 bis, boulevard Lachèze  • Tél : +33 (0)4 77 58 06 16 • www.legildefrance.com   
•  Le chef -> M. Mure  • Spécialités ->Cuisine traditionnelle, spécialités à base de fourme et plats cuits 
sur pierre •  Ouverture -> Tous les soirs du lundi au vendredi. 
• Tarifs -> Menu adulte 19€ seulement.  

  

MARIE DE bRETAgnE ..............................................................................................  45   25
• Crêperie -> 14, quai de l’Astrée • Tél : +33 (0)4 77 58 28 72   
•  Le chef -> Martine Pigeon  • Spécialités ->Crêpes et galettes aux accents foréziens.  
•  Ouverture -> Ouvert du mardi au samedi, midi et soir. Ouvert dimanche soir. 
• Tarifs -> Formule adulte: de 16,80€ à 17,80€. / Menu enfant: 9€. 

   

OT-GuideRestauration2019-V1-nouv.indd   7 26/03/19   15:08



8

 Montbrison   À 21mn de Boën-sur-Lignon  I  À 31mn de Saint-Just Saint-Rambert

AUx 4 SAISOnS ............................................................................................................  20   20
• Restaurant traditionnel -> 15, rue Marguerite Fournier • Tél. : +33 (0)4 87 03 07 10  •  Le chef -> M. Bub  
• Spécialités ->Cuisine traditionnelle, plats « fait maison ». •  Ouverture -> Ouvert du mardi au samedi 
le midi de 12h a 14h le soir de 19h à 22h. Ouvert le dimanche sur réservation. 
• Tarifs -> Menu adulte de 15,50 à 26€. 

TAvERnE SAInT-hUbERT ..................................................................................  150   40
• Restaurant -> 4, place Grenette • Tél : +33 (0)4 77 58 29 55   
•  Le chef -> Roland Reynald • Spécialités ->Cuisine traditionnelle et régionale.  
•  Ouverture -> Ouvert du lundi au samedi le midi et le vendredi et samedi soir. 
• Tarifs -> Menu adulte: de 11 à 26,50€. 

Mais aussi…  à Montbrison   Adana Kebab > +33 (0)4 77 58 33 95 • Au Fin Gourmet > +33 (0)4 77 58 52 51 • Brasserie 
des Granges > +33 (0)4 77 58 41 70 • Brasserie P’ti Joly > +33 (0)4 77 24 88 90 • Burger et tradition > +33 (0)9 50 08 27 71 • China wok >  
+33 (0) 4 77 24 05 55 • Comptoir d’Asie > +33 (0)4 77 58 26 23 • Contre et sens > +33 (0)4 77 58 61 87 • Dolce Vita > +33 (0)4 77 58 67 43 • Felixidade >  
+33 (0) 9 53 78 75 18 • Kebab’land > +33 (0)4 77 76 77 82 • La moule en folie > +33 (0)7 85 71 26 83 • La Syllabe > +33 (0)4 77 24 43 62  
• La Table > +33 (0)4 77 76 74 57 • Le Brigantin > +33 (0)4 77 96 10 64 • Le Cactus- Tex Mex > +33 (0)4 77 58 22 19 • Le Café Comptoir >  
+33 (0)4 77 58 46 77 • Le Cambodge > +33 (0)4 77 58 41 92 • Le Camion chez Phil > +33 (0)6 80 87 58 30 • Le Cas d’Al > +33 (0)4 77 24 68 18 
• Le Grill des Arches > +33 (0)4 77 96 18 47 • Le Petit Machon > +33 (0)4 77 58 13 79 • Le restaurant du Glacier > +33 (0)4 77 58 10 22  
• Le Vietnam > +33 (0)4 77 96 15 69 • Les Rosiers > +33 (0)4 77 58 24 45 • L’Estaminet > +33 (0)4 77 76 96 02 • L’Oriental > +33 (0)4 77 
58 25 11 • Lx Coffee Grill > +33 (0)4 77 58 14 01 • Mc Donald’s > +33 (0)4 77 96 21 61 • Mise en Scène > +33 (0)4 77 76 28 13 • Pass’plat >  
+33 (0)4 77 58 30 33 • Pizz’ a Vitto > +33 (0)4 77 24 52 23 • Pizza Cosy > +33 (0)4 77 24 22 42 • Pizzeria Grill Una Storia > +33 (0)4 77 58 41 06 
• Ptite Faim Maxi Faim > +33 (0)4 77 58 47 10 • Restaurant La Roseraie > +33 (0)4 77 58 15 33.

 Noirétable   À 27mn de Boën-sur-Lignon  I  À 29mn de Chalmazel-Jeansagnière

AU REnDEZ vOUS DES ChASSEURS  ........................................................................  100
• Restaurant -> Route de l’Hermitage • Tél. : +33 4 77 24 72 51• www.au-rendez-vous-des-chasseurs.com 
•  Le chef -> Claude Rouillat • En salle -> Christelle Dichamp • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, 
charcuteries maison, gibier en saison, parfait de foie de volaille aux myrtilles, desserts à la « cristille ».  
• Ouverture -> Toute l’année les mardi, mercredi, jeudi, vendredi, samedi : de 12h30 à 14h et de 19h30 à 
20h30, dimanche : de 12h30 à 14h, fermé le dimanche soir. Fermeture annuelle 2 semaines en septembre. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 26 à 35€ / Menu enfant : 9€ / Menu du jour : de 13,50 à 15,50€.  

     

LA gRILLOTIèRE ...........................................................................................................  50   17
• Restaurant  -> 12, rue Claude Peurière • Tél. : +33 (0)4 77 24 77 65 • www.lagrillotiere.fr  
• Spécialités -> Grenouilles • Ouverture -> Toute l’année : le lundi, mardi, jeudi et dimanche de 12h à 
14h. Le vendredi et samedi de 12h à 14h et de 19h30 à 21h30. Possibilité d’ouvertures exceptionnelles sur 
réservation. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 14,50 à 25€ / Menu enfant (10 ans) : 8€ / Menu du jour : de 12 à 14,50€ /  
Menu Grenouilles: de 23 à 25€.  

 

LOLA RESTAURAnT ....................................................................................................................  18  
• Restaurant -> 20, rue des Jardins  • Tél. : +33 (0)6 40 97 58 89   
• Spécialités -> Cuisine végétarienne, sans lactose, sans gluten, fait maison • Ouverture -> Tous les jours. 
Dès 12h et dès 19h. Les dimanches sur réservation. 
• Tarifs -> Tarif à la carte / Menu baby.
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CASInO DE nOIRéTAbLE  .....................................................................................................  40
• Restaurant -> Rue des Tilleuls • Tél: +33 (0)4 77 24 79 29 • www.casinodenoiretable.com   
• Spécialités -> Cuisine traditionnelle, brasserie • Ouverture -> Lundi, mardi, mercredi, jeudi, vendredi et 
dimanche de 12h à 13h45 et de 19h à 21h45. Le samedi de 12h à 13h45 et de 19h à 22h45. 
• Tarifs -> Menu adulte : 17€ / Menu groupe : à partir de 25€ / Plat du jour : 12€.

LA pETITE TAvERnE ..................................................................................................  45   36
• Restaurant -> 2 rue Claude Peurière • Tél: +33 (0)4 77 58 53 45  • Spécialités -> Cuisine traditionelle, « fait 
maison », tripes et tête de veau • Ouverture -> Du lundi au samedi de midi à 13h45. Vendredi et samedi soir 
sur réservation. 
• Tarifs -> Menu du jour en semaine : 14,50€. Samedi plat de bistrot. 

nOTRE-DAME-DE-L’hERMITAgE  ...............................................................................  120
• Restaurant -> Route de l’hermitage • 42440 Noirétable • Tél: +33 (0)4 77 96 20 30  
• www.diocese-saintetienne.fr/Notre-Dame-de-l-Hermitage-a,4529.html   
• Spécialités -> Cuisine malgache • Ouverture -> Tout les jours. Fermé en novembre. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 13 à 16€ / Menu enfant : de 3 à 7€.

Mais aussi…  à Noirétable    Au Berges de la Roche > +33 (0)4 77 24 49 56 • Le barotie snack pizzéria  > +33 (0)4 77 24 91 32  
• Snack le Bidule Kfé  > +33 (0)4 77 24 19 88   à Périgneux    À 11 mn de Saint-Bonnet-le-Château I À 19 min de Saint-Just Saint-Rambert 
Café Restaurant L’Auberge  > +33(0) 4 77 33 91 59  à Précieux    À 13 mn de Montbrison  Au temps précieux > +33 (0)4 77 97 83 72  
  à Sail-Sous-Couzan    À 9mn de Boën-sur-Lignon I A 17mn de Chalmazel-Jeansagnière  Les Sires de Sémur > +33 (0)4 77 24 52 40  
• Cassy & Debby > +33 (0)6 24 29 21 62.

 Saint-Bonnet-le-Château   À 17mn de Usson-en-Forez  I  À 26mn de Saint-Just Saint-Rambert

CARRé péTAnQUE ObUT  ..................................................................................  110   70
• Restaurant contemporain -> 5, route du Cros  • Tél : +33 (0)4 77 45 57 05  • www.carrepetanque.fr   
• Facebook : Carré-Pétanque-St-Bonnet-Le-Château •  Spécialités -> Large choix de plats revisités, 
confectionnés à base de produits frais, locaux et de qualité • Ouverture -> Du lundi au jeudi de 9h à 18h/ 
Vendredi et samedi de 10h à 00h30 / Dimanche de 10h à 18h / Fermeture exceptionnelle le 1er mai / 
Possibilité d’ouverture exceptionnelle pour des groupes de plus de 20 personnes.  
Avec votre réservation (déjeuner ou dîner), possibilité d’accès aux pistes de pétanque avant ou après le repas. 
Se renseigner lors de votre appel téléphonique au 04 77 45 57 05 ou par mail : contact@carrepetanque.fr 
• Tarifs -> Menus adulte de 24 à 30€ (du vendredi soir au dimanche midi) / Menu enfant 10€ / Menu du 
jour : de 12,50 à 17,50€ (Du lundi midi au vendredi midi).  

     

RESTAURAnT LA CALèChE ................................................................................................  35
• Restaurant gastronomique -> 2, place du Commandant Marey • Tél : +33 (0)4 77 50 15 58  
www.restaurantlacaleche.fr • Facebook : Restaurant-la-Calèche • Le chef -> Jean-Marie Tatier  
• Spécialités -> Foie gras, agneau du Haut-Forez, bar de ligne et des menus tout homard ou surprise.  
• Ouverture  -> Mercredi midi, jeudi, vendredi et samedi midi et soir, dimanche midi. 
• Tarifs -> Menus adulte de 32,90 à 66€ / Menu enfant (jusqu’à 12 ans) 14€ / Menu du jour de 17,50 à 
21€ (midi uniquement et hors jours fériés).  

             Assiette 
Michelin
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 Saint-Bonnet-le-Château   À 17mn de Usson-en-Forez   I  À 26mn de Saint-Just Saint-Rambert

LE bEFRAnC .....................................................................................................................  70   12
• Restaurant traditionnel -> 7, route d’Augel • Tél. : +33 (0)4 77 50 54 54 • www.hotel-lebefranc.com  
•  Le chef -> Franck Duclos  • Spécialités -> Foie gras, jambonnette de lapin à la compote de figues et 
pommes du Pilat, Soufflé glacé à la Verveine •  Ouverture -> Du lundi au dimanche midi de mi-juillet à 
fin août / Du mardi au dimanche midi (vendredi soir sur réservation), le reste de l’année. 
• Tarifs -> Menus adulte : de 22 à 41€ / Menu enfant : 12€ / Menu du jour : de 13 à 14€ (du lundi au 
vendredi midi, sauf jours fériés) . 

            

L’EnTRACTE ....................................................................................................................  80   40
• Restaurant traditionnel -> 26, rue Chevalier • Tél. : +33 (0)9 52 48 17 86 • Facebook : L’Entracte 
•  Le chef -> Jean-Jacques Quioc •  Spécialités -> Cuisine traditionnelle, râpées, cuisses de grenouilles, 
morue •  Ouverture -> Du lundi au samedi de 07h30 à 15h30. Ouverture sur réservation soirs et dimanche. 
• Tarifs -> Menu enfant 7,50€ / Menu du jour 13€ / Menus de 13€ à 25€ (sur commande). Possibilité 
d’accueil de séminaires avec équipement standard.

    

LES REMpARTS .............................................................................................................  20   20
• Restaurant traditionnel / Pizzéria -> 29, rue Dessous les remparts • Tél : +33 (0)4 77 50 07 24  
• Facebook : lesrempartsrestaurantpizzeria • Le chef -> Nicolas Merulla •  Spécialités -> Cuisine et pâtisseries 
maison, produits frais. Pizzas artisanales sur place ou à emporter uniquement les soirs  
• Ouverture -> De juin à septembre, ouvert tous les jours sauf le lundi (midi et soir) et le mardi (midi). D’octobre 
à mai, ouvert les midis du jeudi au samedi (dimanche sur réservation) et ouvert tous les soirs sauf le lundi. 
• Tarifs -> Menu enfant : 7€ ou pizza enfant à 6€ / Menu du jour : 13,50€ (midi sauf dimanche) / Menu 
adulte (dimanche) : 25€ / Pizzas à partir de 8€.

   

L’hORLOgE........................................................................................................................  70   14
• Restaurant traditionnel/Pizzéria -> 5, place de la République • Tél : +33 (0)4 77 50 75 58 •  Facebook :  
L’horloge  •  Le chef -> Ludovic Weidmann •  Spécialités -> Pizzas, burgers et desserts « maison », 
râpées, salade forézienne •  Ouverture -> Lundi, mardi, mercredi et jeudi le midi seulement / Vendredi 
midi et soir / Samedi soir, dimanches en été lors de manifestations sur la commune. 
• Tarifs -> Menus adulte : 13,50€ / Menu enfant : 7,50€ / Menu du jour : 13€ (du lundi au vendredi midi). 

   

Mais aussi…   à Saint-Bonnet-le-Château     Snack/Restaurant « La Pergola » > +33 (0)9 86 46 38 72 • Restauration rapide 
« Le Turquoise Kebab » > +33 (0)4 77 50 14 04 • Snack Le Bar des Amis > +33 (0)4 69 68 50 15.

 Saint-Bonnet-le-Courreau   À 22mn de Montbrison    I  À 21 mn de Chalmazel-Jeansagnière

AUbERgE DE gARnIER  .........................................................................................  60   30
• Auberge -> 5661, route de Garnier • Tél : +33 (0)4 77 76 83 86 • https://aubergedegarnier.fr • Facebook : Auberge de 
Garnier • Le chef -> Antoine Catesson • Spécialités -> Charcuterie de pays, fromage de pays, patia, fondue 
à la fourme de Montbrison, glaces fermières • Ouverture -> Tous les jours (midis et soirs) en juillet/août, 
sauf le lundi et mardi soir. Ouverture à la demande de début avril à fin octobre. Réservation conseillée 
par téléphone. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 15 à 22,50 € / Menu enfant (10 ans) : 10,50 €.
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 Saint-Cyprien   À 9mn de Saint-Just Saint-Rambert  I  À 26mn de Montbrison

AUTOUR DU TILLEUL  ...............................................................................................  35   25
• Restaurant -> 17, rue des mûriers • Tél : +33 (0)4 77 89 07 26 • Le chef -> Werner Coetzee  
• Spécialités -> Cuisine moderne à base de produits locaux • Ouverture -> Lundi, mardi, jeudi, 
vendredi, samedi et dimanche midis / Vendredi et samedi soirs. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 13€ à 18,50€ en semaine, de 29,50€ à 37,50€ en week-end.  

Mais aussi…   à Cyprien     Bistrot du marché  > +33 (0)9 67 03 13 63.

 Saint-Didier sur Rochefort   À 25mn de Boën-sur-Lignon  I  À 24mn de Chalmazel-Jeansagnère

LES TROIS TEMpS  ......................................................................................................................  25 
• Restaurant -> 3 route de Saint Thurin • 42111 Saint-Didier-sur-Rochefort • Tel : +33 (0)4 77 24 80 78   
• Facebook : Les trois temps • Spécialités -> Cuisine à base de produits frais et fait maison • Ouverture -> 
Tout les midis sur résevation du lundi au vendredi. Tout les jours sur demande pour les groupes. 
• Tarifs -> Menu ouvrier : 12€.  

 

 Saint-Etienne-le-Molard   À 10mn de Boën-sur-Lignon  I  À 17mn de Montbrison

LA bâTIE - LE RESTAURAnT .............................................................................  64   50
• Restaurant traditionnel -> La Bâtie d’Urfé • Tél : +33 (0)4 77 97 00 19 • www.labatielerestaurant.com  
• Facebook : La Bâtie/Le Restaurant • Le chef -> Marion Romand • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, 
produits locaux, frais et de saison, brunch • Ouverture -> Tous les midis sauf le mercredi ; le dimanche à 
partir de 11h jusqu’à la fin d’après-midi. Les vendredis et samedis soir en juin, juillet et août. Accueil de 
groupes les soirs sur demande (20 pers.). 
• Tarifs -> Plat du jour : 9€ ; formule entrée/plat ou plat/dessert ou entrée/plat/dessert : 13 à 18,50€. 

    

Mais aussi...   à Saint-Etienne-le-Molard     Canadian River  > +33(0)4 77 97 46 89.

 Saint-Georges-en-Couzan   À 10mn de Chalmazel-Jeansagnière  I  À 16mn de Boën-sur-Lignon

AU SAInT gEORgES DU MAZET  ..................................................................................  100
• Auberge traditionnelle forézienne -> 377, route du Mazet • Tél : +33(0)4 77 76 12 96  
www.aubergeausaintgeorgesdumazet.com  • Le chef -> M. Chave • Spécialités -> Plats foréziens, fondues, 
raclette et buffets à volonté en été. Produits du terroir à consommer ou acheter sur place (apéritifs, vins, 
digestifs…) • Ouverture -> Tous les jours sauf le mercredi soir et le jeudi toute la journée (hors jours 
fériés). 
• Tarifs -> Menus de 20,50€ à 31€ / Menu enfant :13€ / Menu du jour : 15,50€.  

Mais aussi...   à Saint-Georges-en-Couzan    O Chti 42 > +33 (0)4 77 24 81 48.
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 St-Hilaire-Cusson-la-Valmitte   À 25mn de Boën-sur-Lignon  I  À 24mn de Chalmazel-Jeansagnère

AUbERgE DE LA FORgE ........................................................................................  99   16
• Restaurant traditionnel -> Le bourg • Tél : +33 (0)4 77 50 28 18 • Facebook : Auberge-de-la-forge  
• Le chef -> Raphaël Gavilan • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, cuisses de grenouilles, foie gras, 
éclairs sucrés, salés, glacés • Ouverture -> Du mardi au dimanche (dimanche soir sur réservation). 
• Tarifs -> Menu enfant : 8€ / Menu du jour : 13€ (le midi en semaine) / À lacarte : de 14€ à 30€.  

   

L’épICERIE  .........................................................................................................................  30   12
• Restaurant traditionnel -> Le bourg • Tél. : +33 (0)4 77 46 40 95 • Facebook : Lépicerie-Café-Restaurant   
• Le chef -> Isabelle Cuoq • Spécialités -> Cuisine traditionnelle de saison à base de produits frais et 
Bio(si possible) • Ouverture -> Mercredi et Jeudi midis. Vendredi et Samedi midis et soirs. Dimanche 
midi (soir sur réservation - minimum 10 pers.). Repas à thème 1 fois par mois. 
• Tarifs -> Menu du jour 13,50€  / Menu 22,50€ du vendredi soir au dimanche midi / Menu enfant 12€.
Menu végétarien sur demande.  

     

 Saint-Jean-la-Vêtre   À 8mn de Noirétable  I  À25mn de Boën-sur-Lignon

AUbERgE LA vALLéE vERTE  ...........................................................................  40   40
• Auberge de campagne -> Le Bourg • Tél : +33 (0)4 77 24 42 61 • Spécialités -> Cuisine traditionnelle à 
base de produits frais, locaux et bio, pizza. Il est possible de prendre les plats sur place ou à emporter.   
• Ouverture -> Tous les jours. Réservation conseillée les soirs de semaine. 
• Tarifs -> Menu ouvrier : 13€.  

 

Mais aussi...  à Saint-Just-en-Bas    À 11mn de Chalmazel  I À 27mn de Noirétable  Restaurant Verdier > +33 (0)4 77 24 87 19

 Saint-Jean Soleymieux   À 15 mn de Saint-Bonnet-le-Château  I  À23 mn de Montbrison

LA FOREZ’TIèRE..............................................................................................................  60   8
• Restaurant brasserie, pizzeria et burger  -> Le Bourg • Facebook : La forez’tière  
• Le chef -> Christina Poulet • Spécialités -> Pizza maison, burger maison • Ouverture -> Tous les 
jours de 9h à 15h et de 18h à 21h. Le dimanche de 9h à 16h. Fermé le dimanche soir et lundi. 
• Tarifs -> Menu du jour : 12,90€ / Pizzas : 8€ à 12€ / Burger forézien : 16€ / Menu enfant : 10€ / Menu 
adulte : 19,50€ à 24,50€  

 

 Saint-Just Saint-Rambert   À 33mn de Montbrison  I  À 28mn de Saint-Bonnet-le-Château

LA bERgERIE  .................................................................................................................  70   30
• Restaurant -> Lieu-dit Cordeyron • Tél : +33 (0)4 77 52 38 19 • Le chef -> M.Jacquin  
• Spécialités -> Cuisine traditionnelle • Ouverture -> Toute l’année : ouvert du jeudi au dimanche. 
• Tarifs -> Menu adulte : 15,50€  / Menu enfant : 10,50€ / Demi-pension : 58€ ou 67€ (selon type de 
chambre louée). 
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AUx 2 AnCRES  .............................................................................................................  400   60
• Restaurant -> Place Madeleine Rousseau • Tél. : +33 (0)9 54 38 07 50  • Le chef -> Angélique Limonche  
• Spécialités -> Cuisine traditionnelle, fait maison, cuisine végétarienne et végétalienne.  
• Ouverture -> En hiver, ouvert les midis du mardi au vendredi et le dimanche; les soirs le vendredi et 
samedi. En été, ouvert les midis du mardi au vendredi et le dimanche ; les soirs du jeudi au samedi. 
• Tarifs -> Plat du jour : 8,70€ / Formule du jour les midis en semaine : 12,90€.  

gARE & gAMEL  ...............................................................................................................  45  45
• Restaurant -> Place du 19 Mars 1962 • Tél. : +33 (0)4 77 06 51 05 • www.gare-gamel.fr   
• Le chef -> Philippe Mercier • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, produits frais et faits maison, style 
bouchon lyonnais • Ouverture -> Lundi et mardi le midi, et du jeudi au samedi midi et soir. 
• Tarifs -> Menu du jour de 13€ à 17€ / Menu adulte de 17€ à 30,50€. Entrée, plat et dessert.  

      
Assiette 
Michelin

  

Mais aussi...  à Saint-Just Saint-Rambert    Ali Baba > +33 (0)4 77 36 44 31 • Auberge des Faux > +33 (0)4 77 90 21 58  
• Au Chapeau Melon > +33 (0)4 69 35 11 10 • Brasserie de l’Industrie > +33 (0)4 77 92 62 94 • Chez Pépère - resto’pizz’ > +33 (0)4 27 77 78 53 
• La Maison Ocre > +33 (0)4 77 04 20 63 • Le Carrazedo > +33 (0)4 27 64 23 37 • Le Turquoise > +33 (0)4 77 52 43 99 • Little Italy >  
+33 (0)4 77 35 30 31 • La main à la pâte > +33 (0)6 36 46 73 61  • Monster Pizz’ > +33 (0) 4 77 02 02 01 • Pizza Saibt-Just > +33 (0)4 77 55 60 49 
• Rock’n burger > +33 (0)4 77 51 59 39 • Crazy burger > +33 (0)7 86 07 22 66 • Guest restaurant pizzeria > +33 (0)4 77 06 85 01 • Time Break – bar 
à tapas – bar à sport > +33 (0)6 99 69 12 90.

 Saint-Marcellin-en-Forez     À 11mn de Saint-Just Saint-Rambert  I  À 19mn de Saint-Bonnet-le-Château

LE MOULIn EpICURIUS  .........................................................................................  50   60
• Restaurant -> 15bis, rue d’Outre l’eau • Tél : +33 (0) 9  73 21 57 34 / +33 (0) 6 63 13 27 68 • Le chef -> Vincent 
Baudinat • Spécialités -> Cuisine traditionnelle du terroir et méditerranéenne, plats faits maison issus de 
produits biologiques et locaux • Ouverture -> Ouvert les midis du mercredi au dimanche. Ouvert les 
vendredis soirs et samedis soirs ainsi que les jeudis soirs au printemps et en été. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 26 à 34€ / Menu du jour : de 13,50€(formule express 2 plats) à 17,50€ 
(formule complète).  

Mais aussi…  à Saint-Marcellin-en-Forez   Au P’tit Bistrot Gourmand > +33 (0)9 50 08 42 72 • l’Ame et Rêves  
> +33 (0)4 77 06 84 69 • La Fontaine > +33 (0)4 77 52 88 61  •  Pizza Buttazzoni > +33 (0)4 77 52 88 02  •  T’Jabb > +33 (0)4 77 52 97 78.

 Saint-Paul-d’Uzore   À 11mn de Montbrison  I  À 15mn de Boën

Un InSTAnT AUTOUR DU jOUg ....................................................................................  70
• Restaurant traditionnel -> Le Bourg • Tél : +33 (0)4 77 76 95 43 • Le chef -> Fernand Dujoux  
• Spécialités -> Râpées, terrines maison • Ouverture -> Ouvert tous les midis ; les vendredis et samedis 
soirs ; et les dimanches soirs si réservation avant 15h. Fermé les mercredis. 
• Tarifs -> Formule du jour « entrée, plat, fromage, dessert et café : 14,50€ (en semaine) / Menus à la carte : 
16,50€, 19,50€ et 24,50€ / Menu enfant : 8,50€ / Menu unique pour fêtes dédiées (ex : Fêtes de mères)  
Sur commande : Assiette de fritures (14,90€), grenouilles (19,90€) et menu végétarien (19,50€).  
Plats à emporter : à la demande et tarifs selon marchandises. 
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 Saint-Romain-le-Puy   À 16mn de Montbrison  I  À 20mn de Saint-Just Saint-Rambert

AUbERgE LES TRAbUChES .............................................................................  100   40
• Restaurant -> 39, rue de la Fumouse • Tél : +33 (0) 4 77 97 79 70 • www.auberge-des-trabuches.net   
• Le chef -> David Sabaut • Spécialités -> Tête de veau, grenouilles persillées, ravioles gratinées à la fourme 
• Ouverture -> Ouvert les midis du mardi au dimanche et les vendredis soirs et samedis soirs. Ouvert d’avril 
à octobre les dimanches soirs. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 15,50€ à 27€ / Menu du jour : 13€ / Menu enfant : 7,50€.  

  

Mais aussi...  à Saint-Romain-le-Puy    Black bar burger > +33 (0) 9 50 21 37 46 • Cris Pizz > +33 (0)4 77 24 76 22 • Le Bon 
Accueil > +33 (0) 4 77 76 63 12 • Le Superflu > +33 4 (0) 77 76 93 41.

 Saint-Sixte   À 7mn de Boën-sur-Lignon   I  À 26mn de Montbrison

LE CLOS D’URFé ............................................................................................................  45   30
• Restaurant semi-gastronomique -> Le Bourg • Tél : +33 (0)4 77 24 48 27 • www.leclosdurfe.com  
• Le chef -> Bertrand Souzy • Spécialités -> Filet de bœuf petite escalope de foie gras poêlée et sauce 
porto, croustillant d’escargots de Bourgogne à la provençale avec ses artichauts et sa crème d’ail doux  
• Ouverture -> Le midi : du mardi au dimanche. Le soir : du mercredi au samedi. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 15 à 42€.  

   

Mais aussi…   à Saint-Sixte    Brasserie Le Clos d’Urfé > +33 (0)4 77 24 48 27.

 Sauvain   À 10mn de Chalmazel-Jeansagnière  I  À 26mn de Boën-sur-Lignon

LE SAUvAgnARD .........................................................................................................................  70
• Restaurant traditionnel -> Le Bourg • Tél. : +33 (0)4 77 76 80 84 • Le chef -> Christophe Duchampt  
• Spécialités -> Cuisine traditionnelle, patia du Forez, soufflé à la Fourme de Montbrison, grenouilles à 
la crème • Ouverture -> Ouvert tous les jours sauf le lundi après-midi. Le soir, sur réservation. 
• Tarifs -> Menu adulte : de 17,50 à 21,90€ / Menu du jour : 13€.  

   

Mais aussi…  à Sauvain    Chez Popote’s > +33 (0)7 78 24 23 93 / +33 (0)6 32 02 13 02.

 Savigneux   À 6mn de Montbrison 

LA CASA ..............................................................................................................................  80   60
• Cuisine française et italienne -> Complexe Le C.Briant - Zone de loisirs la Bruyère • Tél : +33 (0)4 77 76 97 01  
• www.restaurantlacasa.fr • Les chefs -> Nadine et Serge Escoffier • Spécialités -> Pizzas au feu de bois, 
raviolis à la truffe, risotto maison aux queues de crevettes, gnocchi • Ouverture -> Ouvert midi et soir du 
lundi au samedi. Fermé le dimanche.  
• Tarifs -> Menu adulte de 11,90 à 20,90€ (Formule express : 11,90€) / Formule complète : 13,90€ (entrée 
du jour + plat ou poisson du jour + dessert du jour ou fromage ou glace) / Formule pizzas : 14,90€ / Menu 
brasserie : 20,90€ / Plat du jour : 9,90€. 

Mais aussi…  à Savigneux    Bar snack Super U > +33 (0)4 77 58 02 83 • La Boucherie > +33 (0)4 77 96 07 07 / (0)6 09 13 27 19  
• La Bruyère > +33 (0)4 77 58 97 21 • La Casa Coq > +33 (0)4 77 76 23 20 • Le Hangar > +33 (0)4 87 04 00 05 • Poivre Rouge - restaurant 
et grill > +33 (0)4 77 24 75 36 • Restaurant du Golf des Étangs > +33 (0)4 77 24 80 07 • Snack Étang de Savigneux > +33 (0)6 09 69 59 57.  
 à Sury-le-Comtal     À 15mn de Saint-Just Saint-Rambert  I À 19mn de Montbrison Istanbul kebabier > +33 (0)4 77 30 61 50  • La Fringale 
> +33 (0)4 77 30 69 20 • La Terrasse - +33 (0)9 86 44 64 50 / +33 (0)6 62 32 07 60 • L’auberge des Massards > +33 (0)4 77 30 83 70  / + 33 (0)6 08 83 79 65 
• Le Lotus d’Asie > +33 (0)4 69 35 35 66 • Le Ventre Jaune > +33 (0)4 77 37 33 52.
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 Trelins   À 4mn de Boën-sur-Lignon  I  À 17mn de Montbrison

L’évEIL DES SEnS ........................................................................................................  60   40
• Restaurant traditionnel -> 2, place du Lavoir • Tél : +33 (0)4 77 24 09 43• www.éveil-des-sens.fr  
• Le chef -> José Afonso • Spécialités -> Produits locaux, frais et faits maison  
• Ouverture -> Tous les jours. Fermé les soirs de semaine sauf en juillet et août.  
• Tarifs -> Plat du jour : 11,50€ ; menu adulte : de 20 à 35€ ; menu du jour : de 14 à 16€. 

    

 Usson-en-Forez   À 16mn de Saint-Bonnet-le-Château 

RESTAURAnT LE CAbAnOn ...........................................................................  100   50
• Restaurant/pizzeria -> Le plan d’eau Route d’Apinac • Tél : +33 (0)4 77 50 68 70  
• Le chef -> Raymond Belingher • Spécialités -> Cuisine traditionnelle, pizzas  
• Ouverture -> De février à juin et de septembre à décembre : ouvert tous les jours en juillet et août.  
• Tarifs -> Menu adulte : de 13 à 26€ / Menu enfant : 8,50€ / Menu du jour : 13€ (uniquement le midi). 

  

ChEZ nAThALIE ..........................................................................................................  100   20
• Restaurant -> Rue Centrale • Tél : +33 (0)4 77 50 63 65 • www.hotel-restaurant-rival-renaud.fr  
• Le chef -> Nathalie Bruyère • Spécialités -> Produits frais et de saison • Ouverture -> Fermeture 
annuelle : vacances d’hiver zone A (février). En juillet et août, ouvert tous les jours sauf le dimanche soir.  
• Tarifs -> Menu adulte : de 13 à 36€ / Menu enfant : 9€ / Menu du jour : de 13 à 15€. 

  

Mais aussi…  à Usson-en-Forez    Café du marché - Chez l’Hôte > +33 (0)4 77 50 14 04 • Restaurant Les Trois Terres  
> +33 (0)4 77 38 20 87 / +33 (0)6 01 78 69 55 • Camion Pizza - Pizza l’As > +33 (0)4 77 51 59 39.  à Veauchette   À 15mn de Saint-
Just Saint-Rambert I À 26mn de Montbrison  Auberge des Lys > +33 (0)4 77 75 41 06 • Les copains d’abord - Restauration Boissons  
> +33 (0)6 51 94 32 21 (ouvert du 1er juin au 30 septembre).

 Verrières-en-Forez   À 18mn de Montbrison  I  À 37mn de Chalmazel Jeansagnière

AUbERgE DE COnOL ..............................................................................................................  120
• Auberge de campagne -> Lieu-dit Conol • Tél : +33 (0)4 77 76 23 08 • www.auberge-deconol.com  
• Le chef -> Mme Sylvie Bret • Spécialités -> Cuisine traditionnelle • Ouverture -> Ouvert tous les jours.  
• Tarifs -> Menu adulte : de 13,40 à 25,20€ / Menu enfant : 8€ / Menu du jour : 13,40€. 

   

Mais aussi…  à Verrière-en-Forez    Auberge de la Feuillat > +33 (0)4 77 76 24 68 • Restaurants d’application : le Clos des 
Pommiers / Brasserie le Melrose > +33 (0)4 77 97 74 20.
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Les 2 appellations
d’Origine Protégée

La Fourme 
de monTbrison
Fabriquée dès le Moyen Âge, grâce au lait
produit par les vaches des montagnes du
Haut Forez, la Fourme de Montbrison est
connue pour sa saveur originale et
la couleur unique de sa croûte.
Soixante dix éleveurs passionnés vivent
au coeur de cette zone de moyenne
montagne, ils conduisent leurs troupeaux
et entretiennent les pâturages dans le
respect des traditions et de l’environnement.
Soutenus et orientés par le projet Natura
2000, ils participent à la protection et à
l’extraordinaire richesse fl oristique des
prairies, en particulier celle des Hautes
Chaumes.

Depuis 2002, la fourme de Montbrison
bénéficie de l’Appellation d’Origine
Protégée qui permet de perpétuer le 
savoirfaire lié à sa fabrication.
Depuis l’automne 2018, la fabrication de
la fourme de Montbrison est inscrite au
Patrimoine Culturel Immatériel français
(PCI)*.

*Le PCI est une catégorie de patrimoine issue de la 
Convention pour la sauvegarde du patrimoine culturel 
immatériel adopté par l’UNESCO en 2003.

57es journées 
de la Fourme et 

des Côtes du Forez 
Du 4 au 6 octobre 

2019 
à Montbrison

Les CôTes  
du Forez
Le vignoble des Côtes du Forez 
s’étend sur près de 200 hectares et sur 
17 communes. 
Distingués par l’attribution de 
l’Appellation d’Origine Protégée, 
les vins des Côtes du Forez se 
déclinent selon des cuvées variées 
au gré des terroirs et des vignerons 
aux fortes personnalités.

Depuis 2009, le territoire des Hautes 
Chaumes et la fourme de Montbrison 
ont rejoint le réseau national des Sites 
Remarquables du Goût confirmant en cela, 
l’authenticité de ce terroir gastronomique.
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syndiCaT de La Fourme 
de monTbrison   
11, boulevard de la Préfecture
Montbrison Moingt 
Tél : +33 (0)4 77 58 91 30
contact@fourme-montbrison.fr
www.fourme-de-montbrison.fr
Le syndicat propose des visites de fermes 
de la zone AOP Fourme de Montbrison. 

soCiéTé Fromagère 
de sainT-bonneT
Saint-Bonnet-le-Courreau
Lieu-dit le Pont de la Pierre
Tél. : +33 (0)4 77 76 82 86 

Au fond d’une vallée des Monts du Forez, 
la Fromagerie de St-Bonnet perpétue 
la production traditionnelle de Fourmes 
de Montbrison (AOP) Pont de La Pierre. 
Une galerie d’observation vous permettra 
de tout comprendre de cette fabrication 
avec dégustation gratuite. Vente sur place.

Ouverture
• Boutique et visites libres 
(sauf jours fériés) : du lundi au vendredi de 
9h à 12h et de 14h à 17h (jusqu’à 17h30 en 
juillet et août).
Visites guidées à 9h30 et 10h30
Tarifs
Visite libre gratuite
Visites guidées : 3€, gratuit moins de 14 ans
Visites guidées pour les groupes à partir de 
20 personnes : 1,5€ (sur réservation)

enTreprise LaiTière 
de sauvain
Sauvain
Lieu-dit Dizangue
Tél. : + 33 (0)4 77 96 20 79   
www.fourme-tarit.fr  

La fromagerie vous ouvre ses portes et vous 
invite à découvrir l’histoire et la fabrication 
de la Fourme de Montbrison (AOP). 
Vente au magasin.

Ouverture du magasin 
Du lundi au vendredi de 9h à 12h30 et de 
14h à 17h30.
Tarifs
• Gratuit pour la visite libre avec accès à la 
galerie. 
• Visites guidées pour les groupes à partir de 
10 personnes : 3€.

Fromagerie des 
HauTes CHaumes
Sauvain
Le bourg
Tél. : + 33 (0)4 77 76 89 12 
www.fromagerie-hautes-chaumes.com

Installé au coeur du village de Sauvain, 
Hubert Tarit vous accueille dans sa froma-
gerie artisanale. Enfant du pays, la Fourme 
de Montbrison n’a plus de secret pour lui. 
Dégustation gratuite et vente de produits 
du terroir.

Ouverture
• Samedi de 9h à 12h30 et de 15h à 19h. 
• Dimanche et jours fériés de 10h à 12h 
et de 15h à 19h. 
• Vacances scolaires tous les jours de 9h 
à 12h30 et de 15h à 19h. 
• Visites guidées uniquement sur 
rendez-vous et pour les groupes : 
4€/personne avec dégustation.

ET aussi 
Fromagerie la Griotte
Sauvain
Tél. : + 33 (0)4 77 76 84 67
 + 33 (0)6 36 94 87 44 

FAbRICATIOn
DE LA

FOURME DE
MOnTbRISOn

insCriTe au paTrimoine CuLTureL immaTérieL 
naTionaL souTenu par L’unesCo
Le lundi 5 novembre 2018, dans le cadre de la convention Unesco pour la sauvegarde 
du patrimoine culturel immatériel, le Ministère de la Culture a inscrit la fabrication de 
la fourme de Montbrison au titre de l’inventaire national. 
Après l’AOC puis l’AOP, une nouvelle distinction nationale vient à nouveau valoriser le 
travail de tous les acteurs de la fi lière fourme de Montbrison et attester que la fourme 
de Montbrison est un fromage d’exception avec une valeur universelle exceptionnelle !
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Cave vin eT piC*
Boisset-Saint-Priest
20 rue de Bellevue 
Tél : +33(0)4 77 24 98 89
www.vin-et-pic.com

Christine et Laurent Demeure cultivent 
de nombreux cépages dont certains en voies 
d’extinction. L’AOP du Forez Gamay, 
le Chardonnay, le Viognier, Syrah, Merlot 
sans oublier les anciens cépages comme 
le Seibel ou le Bacco.

Ouverture 
Lundi : sur rendez-vous.
Mardi, mercredi, jeudi : le matin sur ren-
dez-vous, l’après-midi de 15h à 19h.
Vendredi et samedi : de 9h à 12h et de 15h 
à 19h.
Fermeture le dernier samedi de chaque 
mois, les dimanches et les jours fériés.

Les vins de 
La madone*
Viticulteur Gilles Bonnefoy
Champdieu
Lieu-dit Le Pizet
Tél : +33(0)4 77 97 07 33
www.vins-g-bonnefoy.com

Domaine viticole situé au centre du vignoble 
le plus en altitude du fleuve Loire.
Nos cuvées reflètent le potentiel des 
basaltes autour des volcans (Cuvées 
La Madone), et des différents granits : 
Cuvée Migmatite riche en mica noir, 
cuvée Dacite riche en calcium.
En agriculture bio depuis 2001, 
et bio-dynamique certifiée Demeter depuis 
2009, nous vendangeons manuellement 
toutes les parcelles, vinifions séparément 
chacune d’elles.
Dans un seul but : laisser s’exprimer les 
différentes facettes de notre formidable 
terroir forézien.

Ouverture
Vendredi 14 h - 18 h Samedi 9 h - 12 h

 agamy Cave 
des vignerons 
Foréziens *
Trelins
72, route de Montbrison 
Tél : +33 (0)4 77 24 00 12 
www.vigneronsforeziens.fr 
cavedetrelins@agamy.fr

Depuis 1962, nos vignerons coopérateurs 
élaborent avec passion des vins de caractère 
au cœur du Forez. Nos vignes travaillées 
dans le respect de l’environnement et 
nos vins vinifiés sans sulfites pendant 
les fermentations permettent d’offrir le 
meilleur de nos Gamay et Chardonnay.

Ouverture
Mercredi 15h-19h ; jeudi et vendredi de 
10h à 12h30 et de 15h à 19h ; 
samedi de 10h à 12h30 et de 14h30 à 19h.

Recette
ET aussi 
François Reumont*
Vins du Forez
Boën-sur-Lignon
Tél : +33 (6) 66 15 03 15  
Facebook : rancois.reumont.vins.
du.forez
Viticulteur Stéphane Réal
Domaine de Fontvial*
Boisset-Saint-Priest
Tél. : +33 (0)6 67 48 04 63
+ 33 (0)4 77 76 63 04
Le Clos de Chozieux*
Leigneux
Tél : + 33 (0)4 77 24 38 54
www.closdechozieux.fr
Domaine du Poyet*
Marcilly-le-Châtel
Tél : +33 (0)04 77 97 48 54
+33 (0)6 71 41 36 46
www.domainedupoyet.com
Cave Verdier Logel*
Marcilly-le-Châtel
Tél : +33 (0)4 77 97 41 95
www.verdier-logel.com
Stéphanie Guillot
Fleur de Vigne*
Sainte-Agathe-la-Bouteresse
Tél : +33 (0)4 77 24 44 36
+33 (0)6 82 49 26 44
www.vignobleduforez.fr
Domaine de la Pierre Noire*
Saint-Georges-Haute-Ville
Tél : +33 (4) 77 76 08 54

LES CÔTES
DU FOREZ

Produits 
Foreziens 
originaux

18

C
ré

di
t p

ho
to

 : 
M

ar
ie

-N
oë

lle
 P

al
ia

rd
 et

 sy
nd

ic
at

 d
e l

a 
fo

ur
m

e d
e M

on
tb

ris
on

de Jean-Pierre Tholoniat

Pour 8 personnes ou 16 gaufres

Pâte à gaufre :

▶ 250 g de farine
▶ 3 œufs entiers
▶ 35 cl de lait
▶ 1/2 sachet de levure chimique
▶ 100 g de beurre fondu
▶ Sel
▶ 300 g de pomme de terre en purée
▶ 250 g de Fourme de Montbrison

Confectionner la pâte à gaufre en mélangeant tous les ingrédients au fouet 
et ajouter le beurre fondu, réserver.
Juste avant de cuire vos gaufres, mélanger les trois appareils (gaufre, 
purée, fourme de Montbrison râpée).

  Astuce de cuisson   Bien laisser cuire la gaufre avant d’ouvrir le gaufrier.

A faire 

en famille!

* L’abus d’alcool est dangereux 
pour la santé. Consommez avec 

modération.
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Le boudin pâTissier ou boudin CHoCoLaT
Cette pâtisserie unique en son genre est intimement liée aux journées du boudin 
de Boën-sur-Lignon pour lesquelles elle a été créée, il y a 60 ans. Composée d’une 
génoise fourrée d’une crème chocolatée et enveloppée d’une pâte de chocolat, elle 
ressemble à s’y méprendre à son grand frère salé. 

 Boën-sur-Lignon  
Boulangerie Pâtisserie du Lignon
23 rue de Roanne et 78 au Pont
Tél. : +33(0)4 77 24 07 54 / +33(0)4 77 97 30 78
https://fr-fr.facebook.com/couzonboulangerie

Maison Durand et Associés 
3, rue de Roanne
Tél. : +33(0)4 77 24 09 90
www.aucomptoirduchocolat.fr/

 Sail-sous-Couzan  
Boulangerie Pâtisserie Delorme
12 route de Saint Georges
Tél. : +33(0)4 77 24 52 29
https://www.delicesdu42.fr/boulangerie-patisserie-delorme

 Sainte-Agathe-la-Bouteresse 
Boulangerie Pâtisserie Le Rond Pain
36 Avenue de la Zone Industrielle
Tél. : +33(0)4 77 24 08 64

Produits 
Foreziens 
originaux

auTres produiTs  
À deCouvrir
• L’huile de colza grillé
• La Cristille (liqueur)
• La brique du Forez (fromage de 
vache)

La verveine du Forez*
La Maison Forissier vous invite à découvrir les saveurs de la verveine autour d’une 
gamme de produits artisanaux tels que la liqueur de verveine, les infusions et autres 
condiments à base de verveine.  Élégante et parfumée la verveine éveille les sens !

 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
Consommez avec modération.
Liste des points de vente sur le site web
Verveine du Forez
Bonson
Chemin des lièvres
Tel : +33 (0)6 68 54 11 00
 www.verveineduforez.fr
Facebook : verveine du forez

La sourCe disTiLLerie - genTian’air*
Les Monts du Forez en bouteille ! 
Ce sont Florent et Félix, passionnés de montagne qui ont eu 
l’idée un peu folle de créer cet apéritif forézien à base de 
gentiane.  Trois déclinaisons sont déjà à leur actif : la 
grande sœur, la petite sœur, et nouveauté 2019 : un 
digestif « l’instant forézien ». Bientôt, un apéritif 
labellisé agriculture biologique.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
Consommez avec modération.
Liste des points de vente sur le site web, commandes 
possibles auprès de : 
La source distillerie
Chalmazel-Jeansagnière
Lieu-dit Nermond
Tél. : +33 (0)6 58 44 63 72 
www.lasource-distillerie.fr

TariFs 
Petite sœur  75cl -> 13,90€  Grande sœur  75cl -> 15,90€ l’Instant Forézien  1l  -> 33€ 

TariFs 

Liqueur artisanale

50cl -> 26€

TariFs 

à partir de 

-> 7,90€

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
Consommez avec modération.
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CouLeur CaFé
Atelier de torréfaction 

artisanale

Saint-Romain-le-Puy 
8, impasse Jean Pinturier  
(rue de Galavesse)  
Tél. : + 33(0)6 98 86 22 70  
www.plateformebio.net  

Massoud Maghsoudian élabore 
des cafés issus de l’agriculture 
biologique provenant du 
Monde entier. Il les torréfie 
de façon artisanale dans son 
atelier de St-Romain-le-Puy. 
Vendus en grain ou moulus, 
son savoir-faire permet de 
conserver intacts, leurs arômes 
et leurs goûts.

Ouvertures 
Tous les lundis et mardis de 
9h à 17h.  

Tarifs 
- Sachet 250g : à partir de 5,40€ ;
- Sachet 500g : à partir de 10,28€ ;
- Sac 1kg : à partir de 19,80€.

CompToir 
de zanzibar

Confiserie artisanale

Chambles
7, chemin de l’Église
Tél. : + 33 (0)4 77 52 46 61
www.comptoirdezanzibar.com

Géraldine confectionne du 
nougat, des guimauves, du 
caramel à la fleur de sel, des 
pâtes à tartiner… Des douceurs 
sucrées aux saveurs d’antan 
qu’elle produit dans son atelier 
situé non loin des Gorges de 
la Loire et que vous pouvez 
déguster dans son salon de thé/
épicerie.

Ouverture 
Lundi, mardi, jeudi et dimanche 
de 15h à 18h et les vendredis et 
samedis de 15h à 19h.

Tarifs 
-  Nougat nature et nougat 

chocolat 170g : 7,50€ ;
- Pot de caramargue : 6€ ;
-  Pot de crème de nougat  

100g : 6,5€ ;
-  Pot de Praliné aux noisettes 

200g : 7,5€ ;
-  Pot de tartinade au chocolat  

200g : 7,30€ ;
- Meringues 70g : 4€ ;
- Guimauves : 5€ ;
- Pain d’épices 200g : 4,5€.

La pause 
maroLaise 

Biscuiterie artisanale

Marols
Route de l’École
Tél. : +33(0) 4 77 97 14 96
www.lapausemarolaise.com

Aude confectionne dans son 
laboratoire pâtissier de drôles 
de biscuits : les Maro’lez, les 
Maro’ricains, les Maro’tz, les 
Maro’caos, les Maro’lingiens... : 
des sablés qui se déclinent 
au gré des envies ! Pour les 
déguster, rien de plus simple : 
rendez-vous à l’épicerie située 
à l’étage.

Ouverture
Du mardi au dimanche de 
8h30 à 19h (fermé le mercredi 
après-midi hors juillet et août). 

Tarifs
- Sachet 150g : 5€ ;
- Boîte : 7€ ;
- Boîte en métal collection : 10€. 

Liste des points de vente sur le 
site web.

La Ferme  
du pHaux 

Producteur et transformateur 
de fruits rouges

Noirétable 
Lieu-dit le Phaux 
Tél. : + 33 (0)7 71 66 85 74  
www.lafermeduphaux.fr 

Marine et Nathanaël pro-
duisent des fruits rouges issus 
de l’agriculture biologique : 
fraises, fraises des bois, mûres, 
framboises, myrtilles, groseilles, 
cassis et rhubarbes, qu’ils 
produisent et transforment 
sur place en confitures, sirops, 
coulis, sorbets, nectars... et 
qu’ils vendent directement sur 
l’exploitation.

Ouvertures 
Tous les lundis, mardis, 
mercredis, jeudis et vendredis 
de 8h à 17h. Présent sur les 
marchés de Noirétable de juin 
à fin octobre.

Tarifs 
- Confiture : de 4 à 5€ ;
- Coulis et sirops : de 5 à 6€ ;
- Sorbets : 10€ le litre ;
-  Cornet de glace sur place :  

2€ la boule ; 3€ les deux  
et 4€ les trois. 

Les producteurs 
    VENDEURS
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oasis, jardin 
de CoCagne 

Exploitation maraichère 
biologique 

Saint-Just Saint-Rambert 
Chemin des Muats  
Tél. : +33 (0)4 77 52 13 98 
www.oasis.reseaucocagne.asso.fr 

OASIS Jardin de Cocagne 
s’étend sur 5 hectares de terrain 
et dispose de 4 500 m2 de 
serres. Depuis 2002, toutes ses 
parcelles sont certifiées BIO. 
Tout au long de l’année, des 
légumes de saison sont pro-
posés dans le cadre de la vente 
de paniers ou sur le marché du 
vendredi après-midi

Ouvertures 
Vendredi de15h à 19h

Tarifs
Prix et conditions des paniers 
proposés sur le site web.

gaeC des 
déLiCes de 
CHèvre 

Production de fromages de 
chèvres et de charcuterie

Saint-Hilaire-Cusson- 
la-Valmitte 
Lieu-dit La Valmitte  
Tél. : 06 82 45 32 83 

Fabien a créé cet élevage 
de chèvres en 2008. Depuis 
2017, Magalie, sa compagne, a 
rejoint l’exploitation qui com-
prend désormais un élevage 
de porcs. Ils produisent et 
transforment toute une gamme 
qu’ils vendent directement à 
la ferme et sur les marchés : 
fromages frais, mi-secs, secs, 
aromatisés ou bouchons apéro 
ainsi que terrines et saucissons 
de porc.

Ouverture 
Tous les jours de 18h à 19h30 

Tarifs
-  Gamme de fromages de 

1,20€ à 3€ ;
-  Saucisson 17€/kg et terrines 

5,50€ (200g).

 

earL des 
CHemins de 
sainT-jaCques 
Production de viandes, œufs et 

produits transformés

Usson-en-Forez 
Lieu-dit Trémolet  
Tél. : +33(0)6 74 44 02 32 

Christian dirige cet élevage 
logé au cœur des Monts du 
Forez. Sa spécialité : la volaille 
fermière !  Mais dans sa bou-
tique installée dans sa ferme, il 
vend également des lapins, des 
pintades et des poulets ainsi 
que des œufs, des terrines et 
des rillettes. Pour les fêtes, re-
tenez l’adresse vous y trouverez 
chapons, et autres poulardes.

Ouvertures 
Mercredi de 18h à 20h et 
samedi de 16h à 19h 

Tarifs
-  Volailles entières prêts à cuire : 

de 5,95€ à 13,05€/kg ;
-  Œufs fermiers : 1,60€ les 6 et 

3€ les 12 ;
-  Découpe de poulet : de 7,05€ 

à 15,85€/kg  ;
-  Terrines de volailles : 14,90€/kg ;
-  Terrines de lapin : 16,50€/kg.

Le pigeonnier 
d’urFé

Production fermière de 
pigeonneaux de chair

Saint-Étienne-le-Molard
Lieu-dit Villedieu  
Tél. : +33(0)6 29 91 33 27 
www.pigeonnierdurfe.fr

Sur une exploitation d’un hec-
tare située au cœur de la Plaine 
du Forez, Sandrine a installé 
son élevage de pigeonneaux. 
400 couples dont le bien être 
est sa priorité. Elle a fait le 
choix notamment de leur offrir 
un espace de vie deux fois 
plus vaste que les normes le 
préconisent !
Alors ne vous privez pas et 
mangez du pigeonneau toute 
l’année !

Ouvertures 
Sur rendez-vous à fixer après 
commande. 
Tarifs 
-  19,90€/kg (comptez ½ 

pigeonneau par personne).

Les producteurs 
    VENDEURS
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Apinac  
Edouard bouchet
î Fromages de chèvre / œufs 
Infos : 04 77 50 26 22

Arthun  
La Maison des Etangs
î Rillettes de poisson / 
terrine de sanglier  
Infos : 04 77 76 23 12

Boën-sur-Lignon
François Reumont  
vins du Forez
î Vins* 
Infos : 06 66 15 03 15

Le verger du Forez
î Fruits / confitures / coulis  
Infos : 04 77 24 18 65 - 06 79 49 84 80

Boisset lès-
Montrond

La ferme auxTrois 
granges
î Fromages / faisselles / 
confiture de lait. Vente 
Uniquement après les visites
Infos : 06 30 97 73 85 - 06 77 22 51 22

Boisset- 
Saint-Priest

La Ferme du perrier 
vente de légumes bio
î Légumes / viandes bovine 
/ œufs 
Infos : 04 77 76 37 71

g.A.E.C. de St-priest 
gilles et Christine Levet
î Fromages  
Infos : 04 77 76 36 41

Domaine de Fontvial
î Vins* 
Infos : 06 67 48 04 63

Cavevin et pic
î Vins *
Infos : 04 77 24 98 89

Bussy-Albieux 
E.S.A.T. le Colombier  
la blégnière
î Légumes / conserves / 
fleurs / plants / poulets
Infos : 04 77 97 75 30

g.A.E.C. du banchet
î Foie gras / viande bovine 
/ volaille  
Infos : 04 77 24 63 86

Chalain-d’Uzore
Ferme des bornes
î Fromages / viandes bovine / 
lentilles / poulets / farine
Infos : 04 77 97 12 89 - 06 62 15 98 38

Chalain-le-Comtal 
Ferme beauplan 
î Viande bovine
Infos : 04 77 76 12 58

Chalmazel - 
Jeansagniere

M. Sylvain Chazelle
î Viande bovine
Infos : 06 22 43 19 54 - 04 77 58 35 71

E.A.R.L. Le Rocher 
de l’Olme
î Fromages 
Infos : 04 77 24 89 05

La ferme du pontet
î Viandes  
Infos :  06 14 64 95 14 - 06 62 37 33 87

herbé
î Tisanes / gelées / sirops 
/ alcools à base de plantes 
sauvages *
Infos : 06 62 25 31 84

Chambles
Au jardin de gauth
î Légumes
Infos : 06 31 92 58 18

Ferme  de la Mitonnière
î Charcuteries
Infos : 04 77 52 91 10

Miellerie de Laborie
Infos : 04 77 52 07 21

Comptoir de Zanzibar
î Confiseries artisanales
Infos : 04 77 52 46 61

Champdieu
Ferme d’Angérieux
î Viande bovine
Infos : 04 77 97 30 92

Chazelles-sur-
Lavieu

g.A.E.C. de la Combe
î Viande bovine
Infos : 04 77 76 71 37

Miel etc...
î Miel / jus de raisin
Infos : 04 77 76 55 54

Chenereilles
M. et Mme bory
î Fromages de vache
Infos : 04 77 76 77 76

Essertines-en 
-Chatelneuf

g.A.E.C. d’Arcy
î Fromages de vache
Infos : 06 82 85 12 07 

M. Roche
î Miel  
Infos : 06 71 02 52 36

Estivareilles
Miellerie la grange aux 
Abeilles
î Miel et produits de la 
ruche 
Infos : 04 77 50 82 57

jean-paul Charet
î Miel
Infos : 06 79 76 66 39

g.A.E.C. de Montonnet
î Pommes de terre de 
consommation
Infos : 04 77 50 29 90 ou 06 30 43 11 98

Gumières
Elevage de cerfs du Forez
î Viande de cerfs
Infos : 04 77 76 70 96

La Côte-en-Couzan
M. Troussel
î Fromage de chèvre
Infos : 04 77 97 95 02

pascale Delorme
î Miel
Infos : 04 77 97 93 32

Lavieu
Fabrication et ventes 
de produits laitiers 
fermiers bio
î Fromages / yaourts
Infos : 04 77 76 51 79

Leigneux
Le Clos de Chozieux
î Vins*
Infos : 04 77 24 38 54

Ferme de Travorche
î Charcuterie / volaille / agneaux
Infos : 04 77 97 53 05

Les producteurs locaux 
EN VENTE DIRECTE
Producteurs proposant en vente directe leurs productions.
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Les producteurs locaux 
EN VENTE DIRECTE

Lezigneux
g.A.E.C. Roux
î Viande et charcuterie
Infos : 04 77 58 26 43

guillaume Seigne
î Maraicher  
Infos : 06 87 97 17 61

l’Hopital-le-Grand
La ferme de presles 
bertrand et Aurélie 
Clavelloux
î Œufs - volailles - viande de 
porc – charcuterie - foie gras
Infos : 06 84 76 76 01 - 07 88 10 36 42

Luriecq
Elevage de bisons des 
Monts du Forez
î Viande/ terrine / saucisse 
de bisons
Infos : 04 77 50 73 12

Les Délices du Forez
î Légumes de saison, œufs, 
fruits rouges préparés par 
nos soins en sirops, gelées et 
confitures.
Infos : 06 28 22 34 26

Stéphane CROZIER 
î Légumes bio 
Infos : 09 52 26 90 60 

Magneux-
Haute-Rive

g.A.E.C. des Fonds 
blanches - Martine 
pelletier
î Volailles  
Infos : 04 77 76 13 06

Marcilly-le-Chatel
Domaine du poyet
î Vins*
Infos : 04 77 97 48 54 - 06 71 41 36 46

Cave verdier Logel
î Vins*
Infos : +33 (0)4 77 97 41 95

Chocolaterie Choc et vous
î Chocolat
Infos : +33 (0)4 77 58 14 11

Marcoux
La chèvre de Marcoux
î Fromage de chèvre
Infos : 04 77 97 47 90

Marols
La ferme du Montet
î Fromagère chèvre, brebis 
et vache/ viande de cabris de 
lait et d’herbe.
Infos : 06 74 18 04 13

La pause Marolaise
î Production de biscuits
Infos : 04 77 97 14 96

Montbrison
bIM - brasserie
î Bières*
Infos :  06 75 14 42 80

julien Mazodier 
î Légumes Bio
Infos :  04 77 58 63 48

Noiretable
Les délices de Montifaux
î Lait de brebis et de vache 
/ yaourts / fromages
Infos : 06 14 68 23 71 - 04 77 76 06 36

La ferme du phaux
î Fruits rouges / confitures 
/ sirops / coulis / sorbets
Infos : 07 71 66 85 74

Périgneux
La ferme de la Fulie
î Lait / volailles
Infos : 06 67 53 62 92

Roche
Ferme des hautes Terres
î Viande bovine et porcine 
/ volailles / œufs
Infos : 06 25 25 00 21

g.A.E.C. des hautes 
Chaumes
î Charcuteries
Infos : 04 77 76 27 31

Sail-sous-Couzan
brasserie La Canaille
î Bière*
Infos : 04 77 97 88 26 - 06 79 22 41 10

bonbons Collection
î Biscuits, confiseries et 
chocolat
Infos : 06 10 19 17 00 - 04 77 24 56 99

Saint-Bonnet- 
le-Courreau

Et Ron... petit patapon
î Confitures / sirops / coulis
Infos : 04 77 76 46 35

passé Simple
î Apéritifs à base de plantes 
sauvages*
Infos : 04 77 24 31 22

Ferme Chazal
î Viande bovine et porcine
Infos : 04 77 76 81 12

Yves Subrin
î Légumes
Infos : 09 61 31 58 52

Le Moulin des Massons
î Huile de Colza grillé / huile 
de noisette / huile de noix
Infos : 04 77 76 86 45

Saint-Didier-
sur-Rochefort

gAEC Rolland
î Miel
Infos : 04 77 97 91 18

Rutardises Florales
î Plantes aromatiques et 
médicinales / tisanes / sirop
Infos : 09 71 27 00 05 - 06 74 73 49 36

Saint-Etienne-
le-Molard

Le jardin d’Astrée
î Légumes
Infos : 04 77 97 32 74

Le pigeonnier d’Urfé
î Pigeonneaux
Infos : 06 29 91 33 27

Saint-Georges-
en-Couzan

noël et jean-Claude 
Decombe
î Charcuteries / viande de porc
Infos : 04 77 24 50 16

Raphaël Rondel
î Fromages
Infos : 04 77 24 85 05

paul Doitrand
î Miel
Infos : 04 77 24 80 75

La ferme du Mazet
î Charcuterie / agneaux / 
viande de veau / volailles
Infos : 06 88 75 88 25

E.A.R.L. Epezy
î Foie gras - rillette - confit
Infos : 04 77 24 81 05

Saint-Georges-
Haute-Ville

Domaine de la pierre noire
î Vins*
Infos : 04 77 76 08 54

La Ferme aux pommes 
M. et Mme Delheur 
î Pommes
Infos : 04 77 76 62 20

plus d’infos sur 
les jours et heures 

d’ouverture sur 
www.loireforez.com

* L’abus d’alcool 
est dangereux pour 

la santé.  
Consommez avec 

modération.
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Salaison des Royats
î Charcuteries
Infos : 04 77 76 09 77

Ferme de la poule au pic
î Œufs - volailles
Infos : 06 76 24 62 95

Saint-Hilaire 
Cusson-la-Valmitte

g.A.E.C. des Délices 
de Chèvre - Magalie et 
Fabien Mathevet
î Fromages de chèvres / 
terrines et saucissons de porc
Infos : 06 82 45 32 83

Saint-Jean-
Soleymieux

g.A.E.C. du grand Frêne
î Viandes et charcuteries
Infos : 04 77 76 59 62

Saint-Julien- 
la-Vêtre

g.A.E.C. Agri passion
î Volailles / viande de veau 
/ viande bovine
Infos : 04 77 97 80 51

Saint-Just- 
en-Bas

Les Fées des herbes
î Miel / plantes médicinales 
et aromatiques / sirops
Infos : 06 03 59 82 04

Saint-Just- 
Saint-Rambert

Ferme de La violetière
î Viandes de porc / 
charcuterie
Infos : 06 08 82 02 26 - 04 77 52 11 28

g.A.E.C. les jardins 
Rambertois
î Légumes
Infos : 04 77 52 36 06 - 06 11 80 90 88

Saint-Priest-  
la-Vêtre

Les jardins de la vêtre 
Matthieu et Aurélie 
Troussel
î Légumes / volailles / œufs
Infos : 04 77 97 85 21 - 06 26 57 06 69

Saint-Romain-
le-Puy

Couleur Café
î Café 
Infos : 0698862270

Ferme du prieuré
î Fromages de vaches
Infos : 04 77 76 01 99

Au puy de Légumes
î Légumes
Infos : 09 53 24 52 41 - 06 64 31 88 08

Au Cœur du Forez  
Ferme bory bayle
î Fromages
Infos : 06 30 84 79 29

Ferme du Terroir
î Volailles/ viande bovine et 
charcuteries
Infos : 04 77 76 61 24.

Sainte-Agathe-
la-Bouteresse

Fleur de vigne  
Stéphanie guillot 
î Vins*
Infos : 04 77 24 44 36 - 06 82 49 26 44

Sauvain
La Loge de printemps
î Fromages
Infos : 04 77 76 80 64

La Ferme plagne
î Fromages 
Infos : 04 77 76 87 85 - 06 36 89 37 38

Saucissons de  
pierre sur haute
î Charcuterie
Infos : 04 77 76 84 94

Le p’tit Sauvagnard
Charcuterie
î Infos : 04 77 76 87 30

Savigneux
Spiruline du Forez
î Spiruline
Infos : 06 08 90 25 63

jean-baptiste Laurent
î Légumes - plantes 
aromatiques
Infos : 06 28 06 73 93

Moulin à huile  
paul Laurent
î Huile de colza grillé / huile 
de noisette / huile de noix
Infos : 04 77 58 32 45

Sury-Le-Comtal
Sylvie Faverjon
î Fromages de chèvre
Infos : 06 72 41 14 20

La petite ferme de 
Sanzieux
î Viande et charcuterie bio
Infos : 04 77 30 82 01

Trelins
Charcuterie Chazal
î Charcuterie -viandes
Infos : 04 77 24 06 17

Couleurs Safran
î Safran
Infos : 06 81 73 03 32

Usson-En-Forez
g.A.E.C. des pampilles
î Fromages de chèvre / 
yaourt / farine
Infos : 04 77 50 66 36

patrick Chataing
î Fromage de vache et 
affinage
Infos : 06 75 47 43 39

g.A.E.C. des Frênes
î Œufs - viandes - glaces 
artisanales bio
Infos : 04 77 50 63 99

boutique du Chemin  
de Saint-jacques
î Volailles - lapins
Infos : 06 74 44 02 32

Veauchette
La Carotte qui Dépote
î Maraichage bio
Infos : 06 02 10 57 52

Verrieres-en-Forez
Miellerie des Monts  
du Forez
î Miel
Infos : 06 82 20 82 34

La place aux herbes
î Plantes aromatiques et 
médicinales - tisanes
Infos : 04 77 58 73 95

Distillerie d’huiles 
essentielles Abiessence
î Huiles essentielles
Infos : 04 77 76 58 85
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Les producteurs locaux 
EN VENTE DIRECTE

plus d’infos sur 
les jours et heures 

d’ouverture sur 
www.loireforez.com
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Les producteurs locaux 
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brasserie 
de La Loire
Saint-Just Saint-Rambert

29, chemin du Bechet
Tél. : +33 (0)4 77 52 17 45  
www.brasseriedelaloire.fr 

Anne-Laure Pelloux Prayer 
Molle est une femme 
brasseur. Avec l’aide de son 
équipe, elle confectionne des 
bières biologiques aux noms 
évocateurs : Ramberte, Pampille, 
Gruette, Garipotte… Rien de 
mieux pour les découvrir que de 
pousser la porte de la brasserie.

Ouverture 
Mardi et jeudi de 15h à 18h, 
mercredi, vendredi et samedi de 
15h à 19h. Visite uniquement sur 
rendez-vous.

Tarifs  
- 33cl :  2,30€ (unité) ;

25,50€ (carton de 12)
- 75cl :  4,60€ (unité) ;

25,50€ (carton de 6).

brasserie 
La CanaiLLe
Sail-sous-Couzan
1 montée des Curistes
Tél. :  +33 (0)6 79 22 41 10 

+33 (0)6 89 93 14 72
+33 (0)4 77 97 88 26

www.brasserielacanaille.com  

Marion et Grégory vous 
proposent une large gamme 
de bières artisanales pleines 
de goût. Ce duo chaleureux 
vous propose aussi des visites, 
des manifestations et des 
ateliers « biérologie » tout au 
long de l’année pour animer la 
dégustation de cette boisson 
millénaire.

Ouverture
Vendredi de 10h à 12h et de 
16h à 23h, samedi de 16h à 
21h. Visite : uniquement sur 
rendez-vous. Ateliers biérologie 
les samedis matins selon 
programme.

Tarifs 
- 33cl : de 2,30€ à 3€ ;
- 75cl : de 4,30€ à 5€ ;
- Coffrets cadeaux :  3x75cl : 14€ ;

3x33cl : 8€ ; 
6x33cl : 14€.

brasserie 
NOtES EN 
buLLes 
Montbrison 
10, avenue Louis Lépine 
Tél. : +33(0) 4 77 58 05 01 
www.brasseriedesnotesenbulles.fr 

A la brasserie des Notes en 
Bulles créée en 2007 « les bières 
sont comme des morceaux de 
musique : elles sont composées 
de différentes notes assemblées 
pour former une harmonie ». 
N’hésitez pas à venir chercher 
votre note dans les gammes de 
bulles proposées afin de rentrer 
dans la danse des Notes en 
Bulles. 

Ouverture
Du lundi au vendredi de 8h à 
18h, sauf jeudi.

Tarifs
- 33cl :  2,50€ (unité) ;

27,50€ (carton de 12).
- 75cl :  5,50€ (unité) ;

30€ (carton de 6).
- Coffrets dégustation ou
cadeaux de 15 à 25€.

Brasseries
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Liste des 
points de 
vente sur 
sites web

L’abus d’alcool 
est dangereux pour 

la santé.  
Consommez avec 

modération.
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Les boutiques 
   DU TERROIR

1
Commandez 
sur internet 

ou par courrier

3
...dans l’un de nos 

bureaux d’information 
touristique

2
Votre commande 

est mise à 
disposition...

w w w. o r i g i n e f o r e z . c o m

Producteurs
sélectionnés par l’Office de Tourisme 

             Loire Forez

retrouvez toute notre 
offre de produits locaux 
dans nos bureaux 
d’informations ou sur 
www.origineforez.com
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CompToirs  
de Campagne
4 Comptoirs de Campagne en 
Loire Forez proposant une épicerie 
de produits locaux en circuit-court, 
des services de proximité et un 
espace snacking cantine. Comptoir 
de Campagne c’est aussi une 
boutique en ligne proposant tous 
les produits des Comptoirs.
www.comptoirdecampagne.fr

Champdieu
72, rue des Gayottes
Tél. : + 33 (0)9 86 27 08 08 
Ouvertures : du mardi au 
vendredi de 8h à14h et de 
15h30 à 19h30, samedi et 
dimanche de 8h à 12h30.

Boisset-Saint-Priest
216, rue des écoliers
Tél. : + 33 (0) 9 70 96 04 81
Ouvertures : lundi de 7h à 
14h, mardi et jeudi de 7h à 14h 
et de 16h à 19h30, vendredi de 
7h à 14h et de 16h à 20h30, 
samedi et dimanche de 7h à 
12h30.

Luriecq
99, route de Saint-Bonnet- 
le-Château 
Tél. : + 33 (0)9 51 17 45 83 
Ouvertures : mardi, jeudi et 
vendredi de 7h à 14h et de 16h 
à 19h30, mercredi de 7h à 14h, 
samedi et dimanche de 7h30 à 
12h30.

Verrières en Forez
Le bourg
Tél. : + 33 (0)9 62 55 86 78
Ouvertures : lundi, mercredi 
et vendredi de 7h30 à 12h30 et 
de 15h à 18h30, mardi, jeudi et 
dimanche de 7h30 à 12h30

CHez popoTe’s 
epiCerie  
CompToir 
Sauvain
Maison de la Fourme – le Bourg
Tél. : + 33(0)6 32 02 13 20 / 
+33(0)7 78 24 23 93 

Produits foréziens en vente :  
• Viande sous vide de la Ferme 
du pontet (Chalmazel) ;
• Fourme de Montbrison de la 
fromagerie la Griotte (Sauvain) ;
• Fourme de Montbrison de la 
fromagerie des Hautes Chaumes 
(Sauvain) ;
• Saucissons secs de Pierre sur 
Haute (Sauvain) ;
• Saucissons secs du petit 
sauvagnard (Sauvain) ;
• Miel de la Miellerie du Forez 
(Verrières en Forez) ;
• Bières artisanales de la 
brasserie la canaille (Sail-sous-
Couzan) ;
• Huile de colza grillée 
du moulin Paul Laurent 
(Savigneux) ;
• Confits et vinaigre des 
Rutardises florales (St-Didier-
sur-Rochefort) ;
• La gentian’air, apéritif local 
(Chalmazel)  ;
Chez Popote’s propose 
également une formule 
restauration simple (burgers, 
entrecôtes, pizzas, sandwichs…) 
sur place ou à emporter.

Ouverture : tous les jours 
de 8h à 20h (fermeture plus 
tardive les vendredis et samedis 
soirs).
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vendant au 
moins 10 articles 
produits dans le 

Forez

L’esTeLLier
Saint-Bonnet-le-Château
2 place de la République
Tél. +33(0)4 77 50 17 72
Facebook : estellier

Produits foréziens en vente :  
• Les bières de la Brasserie la 
Canaille ;
• Les Fourmandises ;
• La Verveine du Forez ; 
• Les douceurs du Comptoir 
de Zanzibar ;
• Les rillettes de la maison des 
Etangs du Forez ;
• La gamme de café de Couleur 
Café ;
• La Gentian’Air de Chalmazel ;
• Miels de Frédéric Gachet, 
Saint-Bonnet le Château ;
• Huiles essentielles et produits 
bien-être Abiessence ;
• Cires et produits d’entretien 
la Châtelaine.

Ouverture  
Hors saison : du mardi au 
samedi de 9h à 12h15 et de 
14h30 à 19h et dimanche de 
9h à 12h (jours et horaires 
d’ouverture élargis pendant 
les vacances estivales et en 
décembre)

La Fromagerie 
de  sT-bonneT
Saint-Bonnet-le-Château
Un lieu convivial qui regorge 
de délices parmi des produits 
artisanaux, locaux, bio... Partez à 
la découverte d’une large gamme 
de fromages, d’une sélection 
de vins et d’une épicerie fine 
gourmande. Prenez le temps de 
marier saveur et finesse!
3, place du Commandant Marey
Tél. : 04 77 34 15 81
www.fromageriedesaintbonnet.
sitew.fr

Produits foréziens en vente :  
•Fourme de Montbrison (Tarit 
à Sauvain) ;
•Fromages de chèvres d’Apinac 
de M. Bouchet ;
•La brique du Forez de Saint-
Romain-le-Puy ;
•Vins de la Cave Demeure 
(Boisset-Saint-Priest) ;
•Vins de Vin et Pic ;
•Miel d’Apinac ;
•Huiles du Moulin Laurent 
(Savigneux) ;
•La Verveine du Forez (Saint-
Marcellin-en-Forez) ;
•Les Soupes de Luriecq.

Ouverture  
Toute l’année, mardi, mercredi, 
jeudi de 8h à 12h30 et de 
14h30 à 19h, vendredi de 7h à 
12h30 et 14h à19h, samedi de 
8h à 12h30 et de14h à 19h et 
dimanche de 8h à 12h

 

La pause  
maroLaise
Marols
Route de l’école
Tél. : +33(0) 4 77 97 14 96
www.lapausemarolaise.com

Produits foréziens en vente :  
Les confitures de Vincent 
Brun ; les cafés de Massoud ;  les 
saucissons du Haut Forez ;  
les rillettes de lapin de 
Christian ;  les bières de la Loire 
(Sail sous Couzan, St-Germain 
Laval, Montbrison…) sont 
à retrouver au rayon épicerie 
autour de nos biscuits. Pour 
beaucoup ils sont à déguster au 
bistrot et, dans les crêpes et les 
galettes en fonction des saisons.
Ouverture : du mardi au 
dimanche de 8h30 à 19h (sauf 
mercredi après-midi hors 
juillet et août).

arTs eT 
TradiTions 
en pays 
néTrabLais
Cervières
16, rue du Puy Magnol
Tél. : + 33 (0)6 65 08 30 79 

Produits foréziens en vente :  
Poterie ; vannerie ; coutellerie ; 
objets bois ; tableaux ; cristille ; 
animations ; expositions et 
démonstrations de vannerie ;  
tricot ; dentelle ; rempailleur 
de chaise ; fabrication de cartes 
en 3D ; tournage et découpage 
sur bois…

Ouvertures : tous les samedis 
et dimanches de 14h à 18h30, 
et tous les jours, de 14h à 
18h30, du 01/07 au 31/08.

Et aussi…  à Montbrison  La Grange aux paysans > 
Infos : 04 77 76 31 36 • Epicerie gourmande > Infos : 04 77 58 43 05  
• La Grenette > Infos : 04 77 76 33 36  •  Gamm vert > Infos :  
04 77 58 02 99.  à Saint-Romain-le-Puy    Ferme du terroir > Infos : 
04 77 76 61 24.  à Saint-Just Saint-Rambert  Grégoire épicerie 
fine > Infos : 06 26 70 74 98.  à Vêtre-sur-Anzon  L’Etincelle 
Gourmande > Infos : 06 71 17 61 19  • Epicerie de la Vêtre > Infos : 
04 77 97 80 49.  à La Tourette   Gamm vert > Infos :  04 77 50 01 78  
 à Saint-Bonnet-le-Château   Cave et terroir > Infos :  04 77 50 
09 93 • La Cacamerlotte > Infos :  04 77 32 99 10 Saint-Bonnet-le- 
Courreau   Le Moulin des Massons > Infos : 04 77 76 86 45.
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Lundi après-midi 
ARTHUN > de 15h30 à 19h
CHALAIN D’UZORE > de 16h à 19h15
Mardi matin 
SAINT-JEAN-SOLEYMIEUX
USSON-EN-FOREZ (petit marché)
Mercredi matin
CHALMAZEL
MONTBRISON > Quartier de Moingt
SURY-LE-COMTAL
Jeudi matin 
BOËN-SUR-LIGNON
SAINT-JUST SAINT-RAMBERT 
> Quartier de Saint-Rambert
SAINT-ROMAIN-LE-PUY
Vendredi matin 
SAIL-SOUS-COUZAN
SAINT-BONNET-LE-CHÂTEAU
SAINT-JUST SAINT-RAMBERT
> Ass. des producteurs des Grandes pierres  
( 300 route de Bonson) - de 9h à 19h
Vendredi après-midi
MARCILLY-LE-CHATEL > de 17h à 20h
VERRIÈRES-EN-FOREZ > de 16h à 19h
SAINT-JUST SAINT-RAMBERT
> Ass. des producteurs des Grandes pierres  
( 300 route de Bonson) - de 9h à 19h 
> Jardin d’Oasis - de 16h à 19h
> Grenet - de 14h à 18h30
Samedi matin
NOIRÉTABLE 
MONTBRISON
SAINT-JUST SAINT-RAMBERT 
> Quartier de Saint-Just
> Ass. des producteurs des Grandes pierres  
(300 route de Bonson)
Dimanche matin
BONSON
SAINT-JUST SAINT-RAMBERT 
> Quartier de Saint-Rambert
SAINT-MARCELLIN-EN-FOREZ
USSON-EN-FOREZRédaction : Office de Tourisme Loire Forez 
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